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Istituto di Istruzione Superiore - Morcone

SEDE IPSAR DI COLLE SANNITA

Prof. ROMANO GIUSEPPE materia DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA  
classe 3 CUCINA

PROGRAMMAZIONE DISCIPLINARE

n. 4 ore settimanali di lezione della disciplina DIRITTO E TECNICA AMMINISTRATIVA a.s. 

2014 /15

1. ORGANIZZAZIONE  DEI CONTENUTI DISCIPLINARI

COMPETENZE DISCIPLINARI

1)Saper adattare l’investimento turistico alle caratteristiche del mercato locale.
2)Saper predisporre ed individuare gli elementi di base per la costituzione dell’impresa turistica. Saper predisporre e 
calcolare i principali documenti fiscali
3)Saper rappresentare l’organizzazione dell’impresa turistica/ristorativa. Saper elaborare i mansionari delle figure 
professionali coinvolte. Saper rappresentare il mercato turistico. Saper compilare e rappresentare i principali strumenti di 
credito e regolamento utilizzati sul mercato
4)Saper riconoscere gli elementi principali del rapporto di lavoro e saper individuare gli elementi di base di una busta 
paga. Saper comprendere gli elementi di base del linguaggio giuridico

MODULO: Attività economica e mercato turistico Costituzione e gestione delle imprese turistiche
UNITA’ 
DIDATTICHE 

Contenuti Abilità/Capacità Tempi

Attività 
economica e 
azienda

Bisogni beni e servizi. Settori economici. 
L’azienda ed suo funzionamento

Individuare elementi 
fondamentali dell’attività 
economica 

15 h Settembre 
inizio ottobre

Mercato turistico 
e le sue imprese. 
Imprese 
ricettive,ristorative 
e viaggi

Il turismo ed i suoi prodotti.Le risorse , 
mezzi di trasporto e vie di 
comunicazione. Promozione e 
comunicazione. Tipologie di imprese 
turistiche e caratteristiche del mercato di 
riferimento.Tour operator , ADV imprese 
ricettive e ristorative

Distinguere le caratteristiche del 
mercato turistico/Capacità di 
individuare le risorse turistiche di 
un territorio e le principali vie di 
comunicazione

10 h
Ottobre

MODULO: Costituzione e gestione delle imprese turistiche

UNITA’ 
DIDATTICHE 

Contenuti Abilità/Capacità Tempi

Costituzione e 
gestione delle 
imprese turistiche Forme giuridiche, la costituzione, le 

società secondo il nostro ordinamento. 

Individuare le migliori forme 
giuridiche nella scelta 
imprenditoriale dell’impresa 
turistica. Individuare elementi 
fondamentali e procedurali 
impresa turistica

12 h
novembre

La gestione fiscale 
imposte dirette ed 
indirette.

Imposte e loro classificazione .Iva e suoi 
presupposti. I documenti fiscali 

Saper predisporre e calcolare i 
principali documenti fiscali. 
Risolvere problemi di calcolo 
percentuale

20 h
Dicembre/gennaio
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Elementi di 
gestione operativa: 
strumenti di 
pagamento e 
credito. 

Fabbisogno finanziario e fonti di 
finanziamento. Interessi titoli di credito e 
strumenti di pagamento

Individuare l’entità del 
fabbisogno.Saper compilare e 
rappresentare i principali 
strumenti di credito e 
regolamento utilizzati sul 
mercato.

20 H
Febbraio/marzo

MODULO: Organizzazione e rapporti di lavoro settore turistico

UNITA’ 
DIDATTICHE 

Contenuti Abilità/Capacità Tempi
n. h dal/al

oppure

n. h intero a.s. 

Organizzazione 
delle imprese 
turistico/ristorative Organizzazione aziendale e delle 

imprece turistiche. Modelli organizzativi 
e divisione del lavoro.

Riconoscere la struttura 
organizzativa dell’impresa 
turistica e individuare il ruolo del 
personale. Individuare le 
principali tipologie organizzative 
delle imprese ristorative e 
turistiche

H15
Marzo aprile

Contratti di lavoro 
di settore e 
normative 
sicurezza sul 
lavoro

Rapporti di lavoro. Tipologie di contratti. 
Obblighi del datore dei lavoro e diritti dei 
lavoratori-Forme retributive. Cenno ai 
contratti del settore

Comprendere il linguaggio 
giuridico e applicare la normativa 
vigente nel contesto di 
riferimento con particolare 
attenzione alle norme sulla 
sicurezza sul lavoro.

12H
Aprile inizio 

maggio

MODULO: Preparazione esame di qualifica

UNITA’ 
DIDATTICHE 

Contenuti Abilità/Capacità Tempi
n. h dal/al

oppure

n. h intero a.s. 

Calcolo costo 
piatto

Individuazione componenti piatto, prezzi 
e calcolo percentuale del costo piatto 
con margine copertura costi generali e 
guadagno

Riconoscere le componenti del 
piatto, individuarne i costi e 
utilizzare il calcolo percentuale 
per la determinazione delle 
singoli componenti di costo ( 
interazione con Prof. Scienze 
dell’alimentazione)

Maggio 2015
h. 12

Moduli fiscali Fattura e ricevuta fiscale Riconoscere il documento fiscale 
e corretta compilazione

Maggio 2015
h. 8

Strumenti di 
pagamento

Assegni bancari. Cambiali Riconoscere lo strumento di 
pagamento e corretta 
compilazione

Maggio /Giugno 
2015
H. 8


